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Biarritz Bonheur vous ouvre ses portes cette année pour une
Saint-Sylvestre festive et conviviale. Nous aurons le plaisir de
vous accueillir autour d’un apéritif dînatoire, imaginé pour vous
offrir une ambiance raffinée, libre et chaleureuse. 

Des créations culinaires seront à déguster au fil de la soirée,
offrant un moment gourmand et partagé.

Nous serons ravis de célébrer la nouvelle année à vos côtés.

  LE BAR EST OUVERT SANS RÉSERVATION

Cher.e.s client.e.s, Cher.e.s client.e.s, 



19h30 : Accueil des invités
20h30 : Début du service des pièces gourmandes

Menu Menu 
31 DÉCEMBRE 31 DÉCEMBRE 

DérouléDéroulé

110€ par personne 110€ par personne 

Huitres Ostra Regal au Barbecue

Oeuf et caviar d’Aquitaine

Foie gras de canard en Opéra

Langoustine à la flamme, Cèpes et vin jaune, sarrasin soufflé

Suprème de chapon farçi aux morilles 

Brie truffé 

Les BB pâtisseries : 
Rocher chocolat et praliné, 

Tartelette châtaigne et vanille, 
Chou citron meringuée et herbes 

1 coupe de Champagne offerte à l’arrivée

Pour garantir la meilleure expérience, le nombre de places pour le diner est limité.
Nous vous invitons à réserver à l’avance.
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